
MENU I TABURETE

30€
PRECIO POR PERSONA. IVA INCLUIDO.
2 COPAS DE CERVEZA, AGUA O REFRESCO .
BOTELLA DE VINO CADA DOS PERSONAS.
PLATO CADA CUATRO PERSONAS.

TRUFAS DE CHOCOLATE

POSTRE

GILDA MATRIMONIO

SURTIDO DE QUESOS DE SEVILLA

PARA COMPARTIR

BRAVAS AL ESTILO TABURETE

TORTILLITA DE CAMARONES

ENSALADILLA DE CAMARONES CON SU MAYONESA

CROQUETAS DE GAMBA AL AJILLO

TATAKI DE ATÚN, BONIATO Y AGUACATE



MENU II TABURETE

ANCHOA 00 DEL CANTÁBRICO SOBRE REGAÑÁ Y
MANTEQUILLA AHUMADA

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO

PRIMEROS

40€
PRECIO POR PERSONA. IVA INCLUIDO.
2 COPAS DE CERVEZA, AGUA O REFRESCO .
BOTELLA DE VINO CADA DOS PERSONAS.
PLATO CADA CUATRO PERSONAS.

TRUFAS DE CHOCOLATE

POSTRE

BRAVAS AL ESTILO TABURETE

HUEVOS ROTOS CON TARTAR DE ATÚN ROJO SALVAJE
(GADIRA), ALIÑO ASIÁTICO, Y SUS PAPAS FRITAS

SEGUNDOS A COMPARTIR

CALAMARES DE POTERA CON MAYONESA JAPONESA
Y RAYADURA DE LIMÓN

PULPO ASADO, PARMENTIER DE PIMENTÓN Y SU ALIÑO

CARRILLERA DE CERDO IBÉRICO ESTOFADA AL VINO TINTO,
PARMENTIER DE PATATA Y VERDURAS



MENU III TABURETE

TRUFAS DE CHOCOLATE

POSTRE

50€
PRECIO POR PERSONA. IVA INCLUIDO.
2 COPAS DE CERVEZA, AGUA O REFRESCO .
BOTELLA DE VINO CADA DOS PERSONAS.
PLATO CADA CUATRO PERSONAS.

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO

COQUINAS AL AJILLO

PRIMEROS PARA COMPARTIR

GAMBA ROJA A LA PLANCHA

SEGUNDOS PARA COMPARTIR
CALAMARES DE POTERA CON MAYONESA JAPONESA
Y RAYADURA DE LIMÓN

ARROZ MELOSO DE SOLOMILLO IBÉRICO

LOMO BAJO DE VACA MADURADA A LA BRASA CON
SU GUARNICIÓN DE PATATAS Y PIMIENTOS

CANELÓN DE CARNE, BECHAMEL DE BOLETUS,
CREMA DE PARMESANO Y SETAS SALTEADAS


