
TOQUE VERDE

ENSALADA DE BURRATA, BERENJENA A LA LLAMA,
PESTO ROJO Y MIEL MOSTAZA / 13.80€ 2-3-5-8-9-12

AJOBLANCO CON ESPÁRRAGOS TRIGUEROS, LOMO
DE SARDINA AHUMADA Y UVAS FRESCAS / 10.50€ 1-5-12

TOMATE DE TEMPORADA ALIÑADO CON VINAGRETA
DE LECHUGA FRESCA Y CEBOLLETA / 14.50€ 5

SALMOREJO TRADICIONAL, BOQUERÓN EN VINAGRE,
JAMÓN IBÉRICO Y HUEVO / 10.50€ 1-3-4

PESCADOS

SALMONETE FRITO ACOMPAÑADO DE PAPAS
ARRUGADAS Y SELECCIÓN DE MOJOS / 18.80€ 1-3-5

LUBINA ABIERTA A LA ESPALDA, REFRITO VERDE Y
SUS VERDURITAS / 22.50€ 1-3-8-5-6

PULPO ASADO, PARMENTIER DE PIMENTÓN Y
SU ALIÑO / 22.00€ 1-2-3-5-6-7-8-11

TATAKI DE ATÚN ROJO, CREMOSO DE AGUACATE,
PURÉ DE BONIATO ASADO Y SU CHALACA / 19.80€
1-2-3-5-7-8-11

CALAMARES DE POTERA CON MAYONESA JAPONESA
Y RAYADURA DE LIMÓN / 13.50€ 3-4-8

TORTILLITA DE CAMARONES. 1ud. / 3.50€ 3-7

BRAVAS AL ESTILO TABURETE / 7.00€ 3-5-8

CROQUETAS DE JAMÓN IBÉRICO. 5ud. / 9.50€ 2-3-4

CRUJIENTES

CROQUETAS DE GAMBA AL AJILLO. 5ud. / 8.80€ 2-3-4-7

PARA ABRIR BOCA

ENSALADILLA TABURETE CORONADA CON GAMBA
DE CRISTAL FRITA Y MAYONESA DE GAMBA / 8.50€
1-2-3-4-5-6-7-8-12

CANELÓN DE CARNE, BECHAMEL DE BOLETUS,
CREMA DE PARMESANO Y SETAS
SALTEADAS / 16.80€ 2-3-4-5-8

HUEVOS ROTOS CON TARTAR DE ATÚN ROJO
SALVAJE (GADIRA), ALIÑO ASIÁTICO, Y SUS
PAPAS FRITAS / 19.30€ 1-3-4-5-8-11

COQUINAS AL AJILLO / 18.80€ 2-3-6-8

GAMBA ROJA A LA PLANCHA (150GR) / 16.50€ 2-6-7

FLOR DE ALCACHOFA CONFITADA CON YEMA DE
HUEVO DE CORRAL, SALSA ROMESCO Y VELO DE
PAPADA DE CERDO 100% IBÉRICA / 7.80€ 2-3-4-5-12

TABLA DE QUESOS ACOMPAÑADO DE MEMBRILLO Y
FRUTOS SECOS / 16.50€ 2-3-12

SURTIDO DE IBÉRICOS: SALCHICHÓN IBÉRICO,
LOMO DE BELLOTA, JAMÓN IBÉRICO Y QUESO
CURADO / 29.90€ 2

JAMÓN DE BELLOTA 100% IBÉRICO CORTADO A
CUCHILLO / 24.80€

ANCHOA 00 DEL CANTÁBRICO SOBRE REGAÑÁ Y
MANTEQUILLA AHUMADA / 3.20€ 1-2-3-8

CARNES

PLUMA 100% IBÉRICA A LA BRASA CON PATATAS
SALTEADAS Y PIQUILLOS CONFITADOS / 21.50€ 2-5

COSTILLA DE VACA COCINADA 18 HORAS, PATATAS
FRITAS Y PIMIENTOS DEL PADRÓN / 23.90€ 3-5-8

CARRILLERA DE CERDO IBÉRICO ESTOFADA AL VINO
TINTO, PARMENTIER DE PATATA Y VERDURAS / 19.80€ 2-5

COSTILLA DUROC GLASEADA Y ASADA
LENTAMENTE ACOMPAÑADO DE ENSALADA
COLESLAW FRESCA / 17.50€ 2-3-5-6-8-11

LOMO BAJO DE VACA MADURADA A LA BRASA CON
SU GUARNICIÓN DE PATATAS Y PIMIENTOS / 39.90€ 3

MELOSO DE SOLOMILLO IBÉRICO / 21.00€ 2-3-4-5-10

ARROCES

MELOSO DE BOLETUS, ALCACHOFA Y SHIITAKE / 18.50€
1-2-3-4-8-10-12

CREMOSO DE CHOCO Y GAMBA ROJA / 21.00€
1-2-3-4-5-6-10-12

POSTRES

MILHOJAS DE CREMA DE NARANJA Y AZAHAR,
FRUTA FRESCA Y HELADO DE VAINILLA / 7.70€ 2-3-4

TORRIJA BORRACHA EN CREMA DE
DUQUE DE ALBA / 7.00€ 2-3-4-5

FLAN DE MASCARPONE CON NATA MONTADA / 5.90€ 2-4

HELADOS VARIADOS / 5.00€ 2

TARTA DE QUESO VASCA ASADA CON
CONFITURA DE FRUTOS ROJOS / 7.50€ 2-3-4

TRUFAS DE CHOCOLATE / 5.50€ 2-4

1.Pescado
2.Lactosa
3.Gluten

4.Huevo
5.Sulfitos
6.Moluscos

7.Crustáceo
8.Soja
9.Mostaza 12.Frutos con cáscara

11.Sésamo
10.Apio


