PER FER BOCA

Gilda d’anxova

Torrada de pa d’algues amb anxova 00 del Cantdabric
i mantega fumada

Milfulls de patates amb salsa brava i allioli

La nostra ensaladilla amb tartar de tonyina vermella,
amaniment de kimchi i ous de truita

Flor de carxofa confitada a la brasa amb rovell d’ou
de corral i papada ibéerica de gla. 1 ut.

Seitons en vinagre de 1°Escala amb olives

Pa de vidre torrat a la brasa amb tomdaquet

IDEAL PER COMPARTIR

Croquetes de pollastre rostit. 5 ut.
Croquetes de bolets i tofona. 5 ut.

Bunyols de bacalla amb maionesa d’olivada i
mel de canya. 6 ut.

Botifarra negra a la brasa amb pebrots
vermells caramel-litzats

Caneld de rostit, beixamel de ceps, crema
de parmesd i bolets saltats

Ous trencats amb steak tartar de llom baix, amaniment
de mostassa, piparra i rovell curat

Ous trencats amb salmé fumat i tartara joponesa

Calamars a 1’andalusa amb maionesa d’all rostit i
ratlladura de 1llima

Coquines a 1l’allada

Pop de roca amb parmentier de pebre vermell,
chalaca i el seu amaniment
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PLATS FREDS

Burrata amb cecina, nectarina, canonges, pesto vermell

i vinagreta de mel i mostassa

Mix de tomaquets de temporada, salmorejo,
sardina fumada i el seu amaniment

Assortit de formatges catalans, codonyat,
fruits secs i reqafds

Carpaccio de gamba vermella

Pernil ibeéric de gla

ARROSS0S

Minim per a 2 persones, preu per persona.

Fideud de rap, llagostins i carxofes
Arros negre de sipia amb calamars a la brasa i allioli
Arros de ceps i tataki de llom baix de vedella

Arros del senyoret

PEIXO0S

Tonyina a la brasa, pebrot escalivat i suc de carn
Llom de bacallda, crema ibérica i carxofa
Calamars a la brasa, all i julivert i la seva picada

Llobarro obert a la brasa amb refregit d’alls,
patata i pebrots. Preu per a 2 persones.
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CARNS A LA BRASA

Botifarra de pages a la brasa amb mongetes i allioli

Contracuixa de pollastre desossada a la
brasa amb mongetes i patates

Hamburguesa de “chuleton” madurat amb patates fregides
i pebrots rostits

Ploma de porc 100% ibéric de gla amb chimichurri,
parmentier de patata i pebrots del Padron

Filet de vedella nacional, parmentier de patata i ceps,
pebrots caramel-litzats i suc de carn

Llom baix desossat de vaca vella acompanyat de
patates fregides i pebrots. 500 gr.

“Chuleton” de vaca frisona nacional acompanyat
de patates freqgides i pebrots. 1 kqg.

“Chuleton” de vaca rossa gallega acompanyat
de patates fregides i pebrots. 1 kqg.

POSTRES

Pastis de xocolata, oli i sal
Trufes de xocolata. 5 ud.

Pastis de formatge al forn amb melmelada
de fruits vermells

Flam de mascarpone
Lemon pie

Gelats de temporada
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