
LA MARI
MANDONA

Gilda de anchoa o boquerón / 2.50 1-5

Boquerones de l’Escala en vinagre, salsa “Quim va
parir”, aceitunas y patatas fritas / 10.90 1-5

Tosta de mantequilla ahumada y anchoa 00 / 3.90 1-2-3

La ensaladilla de la Mari / 8.20 1-2-3-5-7

Aceitunas aliñadas a nuestro estilo / 3.20 5

Mejillones en escabeche con patatas,
aceitunas y su salsa / 9.90 5-6

VITRINA

Tomate de temporada aliñado con aceitunas y 
cebolla tierna / 10.50 5

Buñuelo de bacalao, mayonesa olivada y 
miel de caña / 5.50 1-2-3-4-8

Pulpo a la gallega / 20.90 6

Croquetón de rabo con lámina de 
panceta ibérica / 4.50 2-3-4-5

Bravas de alcachofa fritas / 9.00 2-3-4-5-8-12

Pan con tomate / 3.50 3

PARA ABRIR BOCA

Carpaccio de lomo bajo de vaca, salsa tonnato,
parmesano rallado y alcaparras fritas / 15.90 1-2

PLATOS CON FUNDAMENTO
Carrillera de vaca al vino tino con parmentier
de patata / 16.90 2-5-10

Canelón de rostit, bechamel de ceps y queso
parmesano / 16.90 2-3-4-5-8

Tataki de pluma ibérica con pimientos
caramelizados, patatas y chimichurri de
hierbas frescas / 21.90 5-8-11

Lomo bajo de vaca (300gr.) con su
guarnición / 36.00 5

CHACINAS DE LA MARI
Popurri de quesos y encurtidos / 7.90 2-5

Jamón ibérico de bellota / 22.90

Lomito 100% ibérico y almendras tostadas /
13.90 12

Cecina de angus, parmesano, rúcula y aove  /
16.50 2

MORDISCOS DE AUTOR
El pepito de la Mari: solomillo de vaca, mostaza
y mayo japonesa / 13.90 1-3-4-5-8-9

Bocadillo de steak tartar en pan hojaldrado y
yema curada / 19.90 1-2-3-4-5-8-9

Tartar de atún rojo con huevos fritos y 
patata paja / 19.50 1-4-5-8-11-12

Huevos rotos con langostinos al ajillo /
19.90 4-6

POSTRES
Tarta de queso vasca / 7.90 2-3-4

Pastel de chocolate, aceite y sal / 7.90 2-3-8

Flan casero / 6.90 2-4

Milhojas de limón y frutos rojos / 7.90 2-3-4-12

*LA MARI INSISTE EN QUE PREGUNTE POR NUESTROS PLATOS FUERA DE CARTA.

1. Pescado
7. Crustáceo

2. Lactosa
8. Soja

3. Gluten

9. Mostaza
6. Moluscos

12. Frutos con cáscara

5. Sulfitos

11. Sésamo

4. Huevo

10. Apio


