
PER COMPARTIR

Patates braves  7.50 1-3-4-5-8-11
Croquetes de pollastre rostit. 5ut.  9.50 2-3-4-5-10

La nostra amanida russa  7.90 1-3-4-5-8

Croquetes de pernil ibèric. 5ut.  9.50 2-3-4
Fingers de pollastre amb mojo vermell  10.90 2-3-4-5
Musclos al vapor  11.50 2-5-6
Musclos a la marinera  13.50 2-5-6
Ous trencats amb pernil  14.50 2-3-8
Ous trencats amb llagostins a l’all  18.90 3-7

Pa amb tomàquet  3.90 3
Taula mixta de pernil ibèrico i formatge manxec  12.50 2

UN TOC FRESC

Hummus de cigrons tradicional amb papadum i 
crudités de verdures  10.50 11

Burrata sobre carpaccio de tomàquet amb pesto
vermell i olives Kalamata  15.90 2-3-5-8-12
Amanida Cèsar  13.90 1-2-3-4-8-9
Amanida de pernil d’ànec amb ceba caramel·litzada,
tomàquets cherry, gelat de formatge de cabra i 
vinagreta de mel mostassa  14.90 2-3-4-5-8-9
Tàrtar de salmó amb crema d’alvocat, ous de truita i 
el seu amaniment  17.90 1-3-5-8-11
Steak tàrtar amb amaniment de mostassa i rovell curat
amb torrades de pa carasatu  19.90 1-3-4-8-9

Amanida de tomàquet de temporada amb ceba, 
ventresca i envinagrats  14.90 1-3-5-8-9

Gaspatxo amb crostons i la seva guarnició  8.50 3-5

//  mínim 2 persones, preu per persona ARROSSOS 

Marisc amb rap, escamarlà i gambes  22.50 1-2-6-7-12

Fideuà de sípia, rap i llagostí  19.90 1-2-3-4-6-7-12
Bolets i ploma ibèrica  21.90 2-10-12

Negre de sípia i calamar  20.90 1-2-4-6-7-12
Senyoret  22.00 1-2-6-7-12
Caldós de llamàntol  29.00 1-2-6-7-12

CARNS 
Contracuixa de pollastre desossada amb
verdures i patates 14.90 3

Pollastre a l’ast amb la seva guarnició  15.50 3-5-8
Hamburguesa de txuletó de vedella al plat amb
pebrots rostits, pebrots del Padró i patates fregides
15.90 3

Llom baix de vedella amb la seva guarnició. 300gr.  24.90 3

Ploma ibèrica, parmentier i chimichurri
d’herbes fresques  19.90 2-3-5-8

Puntes de filet de vedella a l’all sobre parmentier 
de patata  21.90 3-5-8

PELS MÉS PETITS
Macarrons amb tomàquet
Calamar (3-9) o fingers de pollastre (3) amb patates fregides
Bola de gelat, aigua o refresc  15.50

CRUIXENTS

Bacallà fregit amb romesco i maionesa d’olivada 14.90 1-2-3-4-5-8-12

Gambeta vermella fregida  14.00 3-7

Seitons adobados  9.90 1-3-5-8

Xips de carxofa amb romesco i maionesa
d’all rostit  10.50 2-3-4-5-8-12

Calamars a l’andalusa amb maionesa de soja i llima  13.70 1-3-4-6-8

LA NOSTRA PLANXA

Sípia amb el seu allioli  15.50 2-3-6-8
Gamba vermella  14.00 7
Tellerines  17.90 2-6

Sardines amb la seva picada d’all i julivert  10.50 1-2-3-12
Calamar amb el seu refregit d’all i guindilla  17.90 2-3-5-6-8

PEIXOS

Bacallà amb romesco sobre tixinat de cansalada i
botifarra negra  18.90 1-2-3-5-8-12
Pop a la planxa amb parmentier de pebre vermell  21.90 1-2-3-5-6-8

Salmó a la planxa amb verdures de temporada
saltejades i salsa tàrtara  18.50 1-2-3-4-8-9

Llobarro a la bilbaïna amb patates i pebrots fregits.
Per a 2 persones.  43.00 1-3-5-8

POSTRES
Pastís casolà de formatge amb fruits vermells  6.50 2-3-4
Trufes de xocolata casolanes  5.20 2
Meló osmotitzat amb gelat  5.80 2-4
Tiramisú clàssic  5.40 2-3-4

La nostra versió de lemon pie  6.90 2-3-4
Gelats (consulta els nostres sabors)  4.90 2-4

Crema catalana  4.90 2-4

1.  Peix 2. Lactosa 3. Gluten 4. Ou 5. Sulfits 6. Mol·luscs
7. Crustaci 8. Soja 9. Mostassa 12. Fruits amb closca11. Sèsam10. Api


