
PARA EMPEZAR

Jamón ibérico de bellota acompañado de pan con tomate 3 21.90

Carpaccio de presa ibérica marinada, encurtidos y queso payoyo 2-5-8 16.90

Tartar de atún de almadraba, aguacate, huevas de trucha y su aliño 1-5-8-11 20.90

PARA ABRIR BOCA

Chicharrón casero andaluz 3-5 8.20

Anchoa 00 del Cantábrico con aceite de oliva virgen extra y
pan con tomate. 4ud. 1-3-5

12.90

Croquetas de jamón. 6ud. 2-3-4 9.60

Croquetas de buey. 6ud. 2-3-4 10.80

6.90Flor de alcachofa, papada ibérica de bellota y yema curada 4

Ensaladilla rusa 1-3-4-5-8 7.50

Tomate de la huerta aliñado, cebolla tierna y aceitunas 1-5-8 9.90

ENSALADAS Y FRÍOS

Ensalada César con pollo crujiente, bacon, picatostes y 
nuestra salsa César casera 1-2-3-4-5-8-9

12.90

Ensalada de burrata con pesto mojo, tomates deshidratados,  
rúcula, Kalamatas y frutos secos 2-5-8-12

13.50

Tortillita de camarones 3-4-7-8 3.50

FRITURA GADITANA

Chocos fritos 3-6 12.00

Boquerones fritos 1-3-5-6-7-8 12.00



21.50Pesca del día salvaje a la plancha con su refrito de ajos y ensalada 1-5-8

Corvina salvaje a la manteca negra con alcaparras y alcachofas 1-2-5-8 22.50

Pulpo a la plancha, parmentier de queso local y su picadillo 2-5-6-8-11 22.50

PESCADOS

19.00Secreto ibérico 100% bellota, parmentier y chimichurri de 
hojas frescas 2-5-8

Muslo de pollo ecológico, verduras salteadas y salsa asiática 5-8-11 15.50

Lomo bajo de vaca madurado con patatas fritas y pimientos.
300gr. 5

32.00

CARNES

5.50Flan de mascarpone con nata montada 2-4

Tarta de queso asada con confitura de frutos rojos 2-3-4 6.90

Coulant de chocolate y praliné con helado de yogur 2-3-4 6.90

POSTRES

19.50Cremoso de setas y lagarto 100% ibérico (Individual) 2

Fideuá negra de sepia y calamar a la andaluza 1-3-6-7 19.00

Señorito (gamba, mejillón, vieira y rape) 1-6-7 22.50

ARROCES (Para 2 personas, precio por persona)

@galeragroup
@azurachipiona

1. Pescado

7. Crustáceo

2. Lactosa

8. Soja

3. Gluten

9. Mostaza
6. Moluscos

12. Frutos con cáscara

5. Sulfitos

11. Sésamo

4. Huevo

10. Apio


