ALMAZARA

Moli d’oli.

Per a compartir

Croqguetetes de pernil iberic i de bou

Carpaccio de tomaguet de temporada amanit amb els seus encurtits
Taula dembotits catalans

Botifarra negra brasejada amb pebrots escalivats

Pa de vidre amb tomaquet

Segons a escollir

Hamburguesa de xuleto a la brasa amb pebrots escalivats i de Padron | patates fregides
Llom de bacalla a la brasa amb salsa de cava, carxofa fregida i papada 100% iberica
Botifarra de pages a la brasa, mongetes i allioli

Abanico 100% iberic amb parmentier de patata, chimichurri d’herbes
fresques i pebrots de Padron

Postres

Crema catalana
Pastis de formatge al forn amb fruits vermells

Pastis de xocolata, oli i sal

Bodega

Vi negre: Salcis Roble. D.O. Ribera del Duero
Vi blanc: Vina Saltés. D.O. Rueda

Cava: Oriol Rossell Brut Nature

40€

Preu per persona. Minim 4 persones. IVA inclos
2 copes de cervesa, refresc o aigua E I- III H U I.I.
Ampolla de vi cada dues persones

Caféinclos ABRASAS




TRUJAL

On s’exprem l'oliva.

Per a compartir

Carpaccio de tomaguet de temporada amanit amb els seus encurtits
Carpaccio de picanha de vaca madurada, taperes fregides i parmesa ratllat
Cor de carxofa amb rovell d’'ou de corral i papada ibérica

Cargols a la llauna amb la seva picada

Pa de vidre amb tomaquet

Segons a escollir

Llom de bacalla a la brasa amb salsa de cava, carxofa fregida i
papada 100% iberica

Pop amb parmentier de formatge Puigpedros i el nostre amaniment

Abanico 100% iberic amb parmentier de patata, chimichurri d’herbes fresques
| pebrots de Padron

Llom baix desossat de vaca, 500 g. Acompanyat amb patates fregides,
pebrots de Padron i pebrots escalivats

Postres

Crema catalana
Pastis de formatge al forn amb fruits vermells

Pastis de xocolata, oli i sal

Bodega

Vi negre: Salcis Roble. D.O. Ribera del Duero
Vi blanc: Vina Saltés. D.O. Rueda

Cava: Oriol Rossell Brut Nature

00€

Preu per persona. Minim 4 persones. IVA inclos
2 copes de cervesa, refresc o aigua

Ampolla de vi cada dues persones

Café inclos
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CHULETON

L‘art de menjar.

Per compartir

Croqguetes de pernil ibéric
Truita de bacalla feta al moment
Carpaccio de picanha de vaca madurada, taperes fregides | parmesa ratllat

Pa de vidre amb tomaquet

“Chuleton” a escollir

Txuleto de vaca frisona nacional, amb patates fregides, pebrots de Padron |
pebrots escalivats

Txuleto del Pais Basc amb patates fregides, pebrots de Padron i pebrots escalivats

Txuleto de vaca rossa gallega amb patates fregides, pebrots de Padron
| pebrots escalivats

Postres

Crema catalana
Pastis de formatge al forn amb fruits vermells

Pastis de xocolata, oli i sal

Celler

Negre: Salcis Roble. D.O. Ribera del Duero
Blanc: Vina Saltes. D.O. Rueda

Cava: Oriol Rossell Brut Nature

10€

Preu per persona. Minim 4 persones. IVA inclos
2 copes de cervesa, refresc o aigua E I- lll H U I.I.
1ampolla de vi cada dues persones

Caféinclos ABRASAS




