EL NOSTRE CELLER x

VI BLANC

XINO-XANO 5.70 17.20
Moscatell, Xarel-lo, D.O.Penedés
Jove, fresc, floral i molt afruitat.

VIROLET 18.20

D.0. Penedés. Xarel-lo. Vinya que dona nom a
aquest vi fresc de notes afruitades.

JASPI BLANC 18.60
D.0. Terra Alta. Garnatxa i Macabeu.

Fresc, afruitat i amb notes florals. Equilibri

entre volum i acidesa. Mediterrani.

VINA SALTES

Verdejo, D.0.Rueda 3.90 17.80
Suau perd amb cos. Aroma intensa, floral amb

notes tropicals.

LUSCO 4.50 21.80
Albarino, D.0O.Rias Baixas

Elaborat de manera artesanal. Aromes fruiteres

de pera i meld. Fresc i equilibrat.

ERMITA D°ESPIELLS 22.40
D.0. Penedés. Macabeu, Xarel:-lo, Parellada i Chardonnay.

Aromes francs de fruita blanca fresca sobre un subtil

fons floral i un toc citric final i herbaci.

MAR D°ESTELS 24 .60
D.0. Montsant. Garnatxa blanca.

Aromes florals, de fruites de pinyol i tropicals amb tocs
lleugerament citrics.

LES BRUGUERES 34 .60
Garnatxa Blanca, D.0O.Priorat

Aroma intensa a fruites tropicals i albercoc.

Acidesa equilibrada i un final llarg.

LES CERVERES 25.90
Xarel-lo, D.0.Penedés

Notes avainillades i torrades amb un lleuger amargor

final.

AZPILICUETA COLECCION PRIVADA BLANCO 2022 28.20
Viura, D.0.Rioja

Fermentat en barrica de gran complexitat i

cremositat amb notes a torrats, citrics, fruita

blanca i brioixeria.

PRIMERA VINYA 2021 38.60
Garnatxa Blanca, D.0O.Priorat

Fresc i cremés amb notes a fruites de pinyol,

lleugers tocs florals, toc melds i torrats.

VI ROSAT

BEACH ROSE 4.00 19.20

Garnatxa Negra, Syrah, D.0O.Penedeés
Rosat pal-lid, fresc i subtilment aromatic.

AURORA D°’ESPIELLS 22 .60
Pinot Noir, Sauvignon Blanc, Chardonnay, D.0.Penedeés

Vi lleuger que recorda els primers raigs de sol que

trenquen amb 1'horitzé.

VI NEGRE

AZPILICUETA CRIANZA 3.70 17.80
Tempranillo, Graciano, Mazuelo, D.0.Rioja

Perfumades aromes de fruita vermella amb notes de

fusta. Suau perd amb cos.

CISCU 5.90 18.60
Carifena, Syrah, Garnacha y tinta, D.0O.Montsant
Aromes complexes amb tocs de fruites vermelles i regaléssia.

BERONIA EDICION LIMITADA 20.20

Tempranillo, D.0.Rioja
Predomini de fruita vermella i amb un sutil sabor xocolatejat.

COCA I FITO NEGRE 2015 43.20
Garnacha, Syrah, Carifena, DO.Montsant

Vi elegant i delicat que et permet viure

1l'experiéncia de la fruita negra amb tanins madurs

i frescos

ESCALA DEL VI DE VILA 2020 o4.80
Garnatxa Negra, Carifiena, D.O.Priorat

Posseeix per als més llaminers aromes varietals

persistents de fruita negra madura, pruna, notes de

tabac, tocs especiats i d'herbes mediterranies.

ROCAPLANA 26.90
D.0. Penedés. Syrah.

Intens al nas amb fruita i fons especiat,

a la boca refrescant i golods.

OCHO DOS DOS 4.20 20.90
D.0. Ribera del Duero. Tempranillo.

Un vi fresc amb tanins suaus, notes afruitades i un llarg

postgust amb elegants notes de crianca.

PAGOS DE ANGUIX COSTALARA 2021 27 .80
Tinto fino, D.0O.Ribera del Duero

Atac untudés i fresc que acaricia el paladar un

tani vellutat.

TOLO DO XISTO 2020 24 .50
Mencia, D.0O.Ribera Sacra

Cos mitja i amable amb una entrada molt sucosa 1

intensa. Melds amb matisos a maduixa dcida.

YSIOS SELECCION 2018 35.60
Tempranillo, D.0.Rioja

Procedent de diferents petites parcel-les distribuildes

en pobles proxims al celler. Fruites vermelles 1

negres, sedds en el paladar amb tanins envolupants.

VOLTONS 2020 64 .90
Carifena, Garnacha Negra, D.O.Priorat

Cupatge de les varietats més tradicionals de la zona,

que procedeixen de vinyes centendries. Destaca la

fruita negra i es mostra fresc i llaminer.

CHAMPAGNE Y CAVAS

ORIOL ROSSELL BRUT NATURE 4.20 19.90
Xarel-lo, D.0O.Cava

Cava de llarga criang¢a amb una bombolla fina 1

persistent. Fresc 1 aromdatic.

ORIOL ROSSELL BRUT ROSE 21.20
Pinot Noir, Garnacha, D.O.Cava
Suau, fresc i afruitat de bombolla fina i elegant.

JUVE & CAMPS RESERVA FAMILIA 27.40
Pinot Noir, D.O.Cava

Amb bombolla incansable i minuscula i notes a poma Fuji

i a pera d'aiqua.

PERRIER JOUET GRAND BRUT 64 .90
Pinot Noir, Pinot Meunier y Chardonnay D.O.Champagne

Acaricia el paladar amb flors blanques i1 fruita fresca

amb os.



