CARTA DE VINOS

VINO BLANCO

Vina Saltés 3.20 16.40
D.O. Rueda. Verdejo.
Suave pero con cuerpo. Aroma intenso, floral con notas tropicales.

Barbadillo 3.50 16.70

V.T. Cadiz. Palomino fino.
Suave y sabrosa entrada en boca tipica de la uva palomino.

Barbazul Chardonnay 17.90
V.T. Cadiz. Chardonnay.

Predominio de la hierbabuena, frutas blancas y citricas.

Muy sabroso en boca, vivo y chispeante.

Lagar de Deuses Godello 18.20
D.O. Monterrei. Godello.
Suave en boca, sedoso, untuoso y de gran expresion.

Beronia Verdejo 18.80
D.O. Rueda. Verdejo.

Predominio de notas citricas y de fruta blanca que aportan

frescuray elegancia.

Vifia Matalian Semidulce 19.80

V.T. Cadiz. Palomino fino, Moscatel.
Acidez y dulzor perfectamente equilibrados con aromas a fruta
tropical madura, notas citricas y amieladas.

Lusco 4.00 23.60

D.O. Rias Baixas. Albarifio.
Elaborado de manera artesanal. Aromas frutales de pera y melon.
Fresco y equilibrado.

Paco y Lola Albariiio 25.20
D.O. Rias Baixas. Albarifio.

Con agradable aroma a notas frutales y citricas que se hacen

presentes

para culminar en un final largo y persistente.

VINO TINTO

Beronia Crianza 3.50 16.90

D.O.Ca. Rioja. Tempranillo.
Predominio de fruta roja y con un sutil sabor achocolatado.

Campestral Red 17.20

D.O. Tarragona. Garnacha y Cabernet Sauvignon.
Vino mediterraneo, mineral, fresco y afrutado con un paso por
boca muy agradable.

Salcis Roble 3.70 17.60
D.O. Ribera del Duero.
Tempranillo 4 meses en barrica. Sabroso y frutal.

Azpilicueta Crianza 18.60
D.0.Ca. Rioja. Perfumados aromas de fruta roja con notas de
madera. Suave pero con cuerpo.

Petit Forlong 2022 19.40
V.T. Cadiz. Syrah, Tintilla de Rota.

Muy buena acidez con una tanicidad marcada que da una sensacion

de salinidad muy tipica de las tierras albarizas.

Finca Moncloa 23.90

V.T Céadiz. Tintilla de Rota, Cabernet Sauvignony Syrah.
Armonia entre las notas gustativas y olfativas frutales, florales y
especiadas con finos toques tostados de madera.

Pagos de Anguix Costalara 2021 26.20
D.O. Ribera del Duero. Tinto fino.

Ataque untuoso y fresco que acaricia el paladar un tanino

aterciopelado.

Taberner 2019 33.60
V.T. Cadiz. Syrah.

Amabilidad en boca con fruta negra muy marcada, especiado, con

la madera presente y de largo final.

VINO ROSADO

Beach Rosé 18.20

D.O. Penedés. Garnacha negray Syrah.
Rosado palido, fresco y sutilmente aromatico.

VINO FRIZZANTE

Noa - Noa 15.40

Elaborado con 100% uva Moscatel de Chipiona.
Aromas intensos a frutas blancas y aromas florales de moscatel.

Barbadillo VI 16.90

VINO ESPUMOSO

Oriol Rossell Brut Nature Reserva 4.30 18.90
D.O. Cava. Charelo.

Cava de larga crianza con una burbuja fina y persistente.

Frescoy aromatico.

Oriol Rossell Brut Rosado 19.90

D.O. Cava. Garnacha negra y Pinot noir.
Suave, fresco y afrutado de burbuja fina y elegante.

Juve & Camps Reserva de la Familia 26.80
D.O. Cava. Pinot Noir.

Con burbuja incansable y mintdscula y notas a manzana Fujiy

aperade agua.

MANZANILLA

Alegria 2.20
Gabriela Oro 3.50

PALO CORTADO

Don Zoilo 3.50
Leonor 4.80
OLOROSO

Don Zoilo 3.50
Canasta Cream 4.80
Alfonso 4.80

AMONTILLADO

Don Zoilo 3.20
Vina AB 3.80

FINO

Tio Peppe 0.375 9.90
Tio Pepe 2.50 16.20
Pando 2.20 15.90

PEDRO XIMENEZ

Don Zoilo 3.50
Néctar 5.00

MOSCATEL

Moscatel de Pasas Madronales 3.20




