
PER COMENÇAR
GILDAS 1-5 
Anxova del Cantàbric, oliva i bitxo

Seitó, oliva i bitxo 

2.40

SEITONS EN VINAGRE 1-5
de l‘Escala i olives 

9.90

PA DE COCA AMB TOMÀQUET 3 3.50

OLIVES TRENCADES 5 3.00

POPURRI DE FORMATGES I ADOBATS 2-5 6.90

ANXOVA 00 DE SANTOÑA    1-5
sobre pa de vidre amb tomàquet, oliva de Kalamata i tomàquet sec

3.90(ut)

1. PEIX 2. LACTOSA 3. GLUTEN 4. OU 5. SULFITS 6. MOL·LUSCS

7. CRUSTACI 8. SOJA 9. MOSTASSA 12. FRUITS AMB CLOSCA11. SÈSAM10. API

UN TOC FRESC

AMANIDA DE TOMÀQUET DE TEMPORADA 1-5-8 
amb ventresca i escabetxos

14.00

STRACCIATELLA DE BURRATA 2-5-12
amb pesto mullo, tomàquets deshidratas i fruits secs

15.00

LES NOSTRES TAULES

TAULA D’EMBOTITS 3
Espatlla ibèrica, bull blanc, fuet i xoriço curat 

14.50

TAULA DE FORMATGES 2-3-12
Puigpedrós, Madurat d’ovella i vaca, Idiazabal fumat DOP, Blau

ceretà i Manchego semicurat 

16.90

ELS NOSTRES CLÀSSICS
CHIPS BRAVES 3-11 6.90

TRUITA DE DE PATATES 2-3-4
amb pa amb tomàquet

5.00

NATXOS COMPLETS 2-5
amb guacamole, “pico de gallo”, formatges, jalapenyos i pulled pork

9.90

ALETES DE POLLASTRE A LA LLIMONA 3-4  8.90

DULCE PECADO

PASTÍS DE FORMATGE 2-3-4
amb coulis de fruits vermells 

6.20

TRUFES DE XOCOLATA 2 5.20

MINI COPA DE LA CASA 4.90

COULANT DE XOCOLATA I PRALINÉ 2-4-12
amb gelat de iogurt

6.90

(5ut)

MOSSEGADES D’AUTOR
STEAK TARTAR 1-2-3-4-8-9-12 
de vaca, amaniment de mostssa y torradetes de pa

15.90

TÀRTAR DE SALMÓ 1-3-8-11-12
amb crema d’alvocat i coriandre, freses de truita i torrades 

14.50

CASSOLETES
MANDONGUILLES AMB SEPIA 5-6 13.90

GALTA DE VEDELLA 1-3
amb parmentier de patata

13.90

TAPAS LATAS

LA NOSTRA AMANIDA RUSSA 1-3-4-5-8 
amb molta tonyina i molt d’ou

7.90

MUSCLOS EN ESCABETX 5-6
amb patates xips i la nostra salsa

10.90

LÀMINA DE SALMÓ FUMAT 1-2-3-4-9
sobre pa d’algues, crema d’alvocat i salsa tàrtara

5.90

CARXOFA   4
amb rovell d’ou de corral i papada ibèrica

6.90(ut)


