XALOQUELL

Per picar

Olives trencades amanides 5 3.00
Anxova 00 del Cantabric (ut) 1 4.50
sobre pa amb tomaquet

Seitons de 'Escala 1-5 9.90
amb olives i oli d'oliva verge extra

Pebrots del padro 2.80
Patates braves 3-4-8-11 6.90
|La nostra amanida russa 3-4-5-8 790

Croquetes de pernil / de pop a feira (6ut) 2-3-4-6 8.70
Fingers de pollastre amb maio de kimchi 3-4-8 9.90

Gamba cuita 7 9.00
Formatge Manxec Medina del Encinar 2-12 9.90
Espatlla de pernil ibéric tallada a ganivet 21.00
Pa de vidre amb tomaquet 3 3.90
Arrossos

Consulta per I'arros del dia 1-3-4-6-7-8-12 16.90
Un toc fresc

Salmorejo tradicional 3-4-5 8.50
amb ou dur i pernil picadet

Hummus de cigré tradicional 3-10-11 10.90
amb papadum i crudités de verdures

Amanida de tomaquet de temporada 5 11.90
amb ceba tendraioli d'oliva verge extra

Amanida de burrata al pesto 2-3-8-9-12 13.90
amb tomaquet i ruca

Amanida verda amb tonyina 1-3-4-5-8 13.90
alvocat i vinagreta de meli mostassa

Tartar de salmo 1-3-5-6-8-11 15.90

amb crema d'alvocat i ous de truita

La nostra planxa (s/m) i temporada. Amb les seves elaboracions

Musclos al vapor 1-5-6 10.50
Musclos romescats 1-5-6-12 11.50
Sardines 1-5 11.50
Navalles del Delta 1-5-6 11.90
Escopinyes 1-5-7 13.50
Gambes 1-5-7 13.90
Coquines 1-5-6 15.90
Cruixents del mar

“Chocos” allandalusa amb allioli 1-4-6 10.50
Seitons fregits 3-5-6-7 11.20

Bunyols de bacalla amb maio d'olivada 1-3-4-8 13.90
Calamars al'andalusa amb maio de llima 3-4-6-8 14.90

Peixos

Calamar a la planxa amb el seu amaniment 14.90
Taco de bacalla encebollat 1-5 15.90
Pop alaplanxa 5-6 21.90
amb “papas arrugas y mojos’

Llobarro rostit per 'esquena 1-5 38.90

amb el seu sofregit d'alls, patates i pebrots fregits. Preu per a 2 persones

Cassoletes i carns

Ous ferrats amb xorigo 4 9.00
Ous ferrats amb pernil 4 11.00
Callosamb capipota 3-5 12.50
Mandonguilles amb sépia 3-5-6 12.50
Sebclzr‘et ibéric de gla 3 19.00
amp la seva guarnicio

Llom baix de vedella filetejat 3 295.00

amb patates fregides i pebrots del Padro

Postres

Pastis de formatge al forn 2-3-4 ©6.90

amb confitura de fruits vermells

Trufes de xocolata casolanes 2-4 2.40

Coulant de xocolataipraliné 2-4-12 6.90

amb gelat

Crepesdelacasa 2-3-4 6.90

Gelatsdelacasa 2-4 2.60
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