
P A R A  C O M P A R T I R

P O S T R E

S E G U N D O S  A  E L E G I R

ALMAZARA

ENSALADA DE TOMATE DE TEMPORADA Y ENCURTIDOS
TABLA DE EMBUTIDOS CATALANES
PAN DE CRISTAL CON TOMATE
CROQUETAS VARIADAS
BUTIFARRA NEGRA BRASEADA CON PIMIENTOS ASADOS

TARTA DE QUESO
TARTA DE CHOCOLATE, ACEITE Y SAL
FLAN DE MASCARPONE

LOMO DE BACALAO A LA BRASA CON SAMFAINA
HAMBURGUESA DE CHULETÓN A LA BRASA CON PIMIENTOS ASADOS Y PADRÓN Y
PATATAS FRITAS
BUTIFARRA DE “PAGÈS” A LA BRASA, JUDÍAS Y ALIOLI
SECRETO IBÉRICO CON PARMENTIER DE PATATA, PIMIENTOS ASADOS  Y CHIMICHURRI

45€

M o l i n o  d e  a c e i t e .

B O D E G A
TINTO: SALCIS ROBLE D.O. RIBERA DEL DUERO
BLANCO: VIÑA SALTÉS D.O. RUEDA
CAVA: ORIOL ROSSELL BRUT NATURE

Precio por persona. Mínimo 4 personas. IVA incluido
2 copas de cerveza, refresco o agua
Botella de vino cada dos personas
Café incluido



P A R A  C O M P A R T I R

P O S T R E

S E G U N D O S  A  E L E G I R

TRUJAL

PALETILLA DE JAMÓN IBÉRICO CORTADO A CUCHILLO
PAN DE CRISTAL CON TOMATE
BUÑUELOS DE BACALAO CON MAYONESA DE AJO ASADO
FLOR DE ALCACHOFA A LA BRASA CON YEMA DE CORRAL Y PAPADA IBÉRICA
PATA DE PULPO A LA BRASA CON PARMENTIER DE PATATA CON QUESO PUIGPEDRÓS Y
ALIÑO DE KIMCHI

TARTA DE QUESO
TARTA DE CHOCOLATE, ACEITE Y SAL
FLAN DE MASCARPONE

LOMO DE BACALAO A LA BRASA CON SAMFAINA
LOMO BAJO A LA BRASA CON PIMIENTOS ASADOS Y PADRÓN Y PATATAS FRITAS

50€

D o n d e  s e  e x p r i m e  l a  a c e i t u n a .

B O D E G A
TINTO: SALCIS ROBLE D.O. RIBERA DEL DUERO
BLANCO: VIÑA SALTÉS D.O. RUEDA
CAVA: ORIOL ROSSELL BRUT NATURE

Precio por persona. Mínimo 4 personas. IVA incluido
2 copas de cerveza, refresco o agua
Botella de vino cada dos personas
Café incluido


